GARANTIA

O El equipamiento es garantizado por un periodo de 12 meses, contados a partir de la fecha de la
factura.

O La garantia es vélida contra defectos de origen, sean de material o de fabrica.

O Siempre que se verifigue una anomalia en el equipamiento, este debera ser devuelto con la
mayor brevedad, adjuntando el documento comprobante de adquisicién.

O Cuando fuera accionada la garantia, las piezas damnificadas seran reparadas o sustituidas,
segun entienda el fabricante. En el caso de su sustitucion, las piezas dafiadas pasaran a ser
pertenencia del proveedor.

O Son excluidas del &mbito de la garantia todas y cualesquiera averias resultante de deficiente
instalacion o utilizacion/ manejo del equipamiento.

O El equipamiento perderd la garantia siempre que se identifique cualquier alteracion/
modificacién o aln reparacién efectuada por el usuario.

DIRECTIVA 2002/96/CE

O Cuando tenga que deshacerse del aparato, consulte a su proveedor o con las autoridades
locales para conocer las opciones adecuadas. Por favor, no mezclar este tipo de residuos con
los residuos urbanos no seleccionados.

SIMBOLO c €

O El aparato es fabricado en conformidad con la Directiva 2006/95/CE para equipos de Baja
Tension.
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CARACTERISTICAS GERAIS

Construccién en acero inoxidable;

Resistencia en acero inoxidable;

Termostato de temperatura 0-205°C;

Termostato de seguridad 0-240°C;

Contactor 230V ou 400V;

Piloto luminoso naranja de indicador de temperatura;
Piloto luminoso verde de indicador de corriente;
Boton negro de regulacion de temperatura;

Cesta de red con mango de baquelita;

Cuba de acero inoxidable con tapa de acero inosxidable y pomo de baquelita;
Cable de alimentacién con enchufe;

Patas de goma;

Panel de PVC;

Grifos de seguridad en los modelos com grifo;

TABELA DE CARACTERISTICAS
Dim. Prod. Peso Peso Cap. Dim. Cesto Dim. da
Modelo AXLxP Bruto Lig. Oleo Prﬁf'/ﬁ)at' AXLxP ?\;\);)' ;I'\;e/:sz) Embalagem
(mm) (Kg) (Kg) | (Lts) 9 (mm) AXLXP (mm)
aL 320x180x420 4 38 4 7 110x115x235 2000 230/50 | 400X180X430
7L 345x265x415 7 6.4 7 10 110x211x221 3000 230/50 380x265x430
7LCT 455x275x415 7 6.4 7 10 110x211x221 3000 230/50 490X275x425
Linha 450 295x328X505 6 6.4 7 10 91x211x221 3500 230/50 535x375x315
(2%)
4L+4L 320x360x420 8 76 4 7+7 L10xi1ox035 | 2X@000 | 230/50 | 400X360X415
110x115x235 | 2000+
4L+TL 320x445x415 12 11 4+7 7+10 L0010 3500 230/50 320x445x415
(2%)
7L+7L 345x530x415 14 128 | 747 10+10 L1oo1ixe21 | 23000 | 230/50 380x530x425
(2x)
7L+7L CIT 455x530x415 14 128 | 747 10+10 ool | 2X3000 | 230550 490x540x425
10L Mo. 345x325x440 85 7.7 10 13 110x253x273 4500 230/50 380x340x450
10L Tr. 345x325x440 85 7.7 10 15 110x253x273 7500 400/50 380x340x450
10L+10L Mo |  345x650x440 17 155 | 10+ 13+413 9 2x4500 | 230/50 | 380x650x450
: 0 110x253x273
10L+10L Tr | 345x650x440 17 155 | 10+ 15+15 29 2x7500 | 400/50 | 380x650x450
: 0 110x253x273
10L C/T Mo 345x325x495 8.7 7.9 10 13 110x253x273 4500 230/50 455x325x505
10L C/T Tr 345x325x495 8.7 7.9 10 15 110x253x273 7500 400/50 455x325x505
10L+10L 10+1 (2%)
ot Mo 345x650x495 172 155 o 13+13 Loxoeax7s | 2¢4500 | 230150 455x650x505
10L+10L 10+1 (2%)
pariny 345x650x495 172 155 0 15+15 Lioosaxo73 | 2X7500 | 400/50 455x650x505
) (1x)
Pastelaria 400x585x600 187 17 20 | 20X4BX350 9000 400/50 420x605x520
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INSTRUCCIONES DE USO

Antes de utilizar el aparato debe retirar todo el plastico de proteccién que lo cubre y
limpiar las particulas de pegamento con productos no abrasivos, para no dafiar la
freidora.

Al escoger el lugar donde va a colocar el aparato, debe cerciorarse de que éste se
encuentra nivelado y que la superficie es de material no combustible. Del mismo
modo la feridora debe estar apartado de paredes y otros materiales que puedan
desprenderse o quemarse por accién del calor.

Antes de enchufar el aparato a la red eléctrica, cerciérese de que la tensién de
alimentacion indicada en la placa de caracteristicas corresponde a la de la red y
verifique si la toma soporta la corriente del aparato.

Después de las verificaciones anteriores puede utilizar la freidora, enchufando el
cable de alimentacion a la corriente y girando el mando de temperatura hasta el valor

deseado.

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Siempre que limpie el aparato, aseglrese de que el cable de alimentacion esta
desenchufado de la corriente y que el termo esta totalmente frio.

Durante la limpieza del aparato no utilice chorros de agua, pues corre el riesgo de
dafiar la parte eléctrica.

La cubay el cesto pueden ser sumergidos en agua para una limpieza mas eficaz.
Tenga la precaucion de que el cable de alimentacién no debe estar en contacto con
las resistencias u otras partes calientes. Si se dafiara no lo utilice, sustityalo por uno

nuevo, que debe solicitar al fabricante.

NORMAS ESPECIFICAS DE SEGURIDAD

Durante el uso de la freidora no coloque sobre el mismo pafios u otros objetos
susceptibles de ser dafiados, o0 provocar alguna situacion de peligro.

Si tuviera la necesidad de cambiar de lugar el aparato, hagalo cuando esté totalmente
frio. Si se debe desplazar con la freidora todavia caliente, hagalo con guantes
apropiados.

No deje que los nifios se acerquen a la freidora cuando esta caliente.

Nota: no enchufar la freidora sin asegurarse de que las resistencias quedan

cubiertas de liquido.
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