
 

GARANTÍA 
 

❑ El equipamiento es garantizado por un periodo de 12 meses, contados a partir de la 

fecha de la factura. 

 

❑ La garantía es válida contra defectos de origen, sean de material o de fábrica. 

 

❑ Siempre que se verifique una anomalía en el equipamiento, este deberá ser devuelto 

con la mayor brevedad, adjuntando el documento comprobante de adquisición. 

 

❑ Cuando fuera accionada la garantía, las piezas damnificadas serán reparadas o 

sustituidas, según entienda el fabricante. En el caso de su sustitución, las piezas 

dañadas pasarán a ser pertenencia del proveedor. 

 

❑ Son excluidas del ámbito de la garantía todas y cualesquiera averías resultante de 

deficiente instalación o utilización/ manejo del equipamiento.  

 

❑ El equipamiento perderá la garantía siempre que se identifique cualquier alteración/ 

modificación o aún reparación efectuada por el usuario. 
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Manual de Usuario                                           

Caja de Grasas 
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INSTRUCCIONES DE USO 

 

• Instale el aparato en el sitio que desea conectar la entrada y salida de agua.  

 

• Deve despejar os resíduos sólidos do cesto, sempre que este se encontrar 

cheio.  

 

• Alerta-se para o facto do cesto poder obstruir com alguma facilidade, em 

função do tipo utilização do produto e resíduos a que o mesmo está sujeito. 

 

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA 

 

• Debido a que no contiene componentes eléctricos el aparato puede ser 

sumergidoen agua para una limpieza más eficaz. 

 

• Para limpiar el aparato, no utiliceproductos abrasivos que puedem danar, se 

recomienda utilizar un limpiadoradecuado para el acero inoxidable.   

 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CARACTERISTICAS GERAIS 
 

• Construcciónenaceroinoxidable;  

• Cubierta deacero inoxidableextraíble; 

• Selector de las grasas; 

• Cesta con los pies en acero inoxidableperforado com agujeros redondos de 2mm;  

• 4 Pestillos de acero inoxidable; 

• Tubería de agua entrante y saliente; 

• Consejos para la escorrentía de agua rosca ¾;     

 

 

TABELA DE CARACTERISTICAS 
 

Modelo 
DimensionesdelProducto 

AxLxP (mm) 

Peso  

Neto 

(Kg) 

Peso  

Bruto 

 (Kg) 

Dimensionesdel 

Embalaje 

AxLxP (mm) 

50L (33L ÚTILES) 310X655X335 14 14,7 325X670X350 

 

 

PRINCÍPIO DE FUNCIONAMIENTO  

 
La operación de separadores de grasas no requiere consumo de energia, ya que se basa en 

la separación por gravedad de materiales de diferente densidade del agua. Los materiales 

más pesados (escombros, arena, etc.) se quedan por lo compartimento sedimentário de pre-

decantación (cesta) y permanecenallí. Este compartimentoretiene la grasa que 

esfácilmenteflotáveis. Por la zona de separaciónsólo se mueve el água y las sustâncias más 

ligeiras que el agua, incluyendo la grasa que se desea retirar. La grasa se acumula en la 

superfície, mientras que el agua limpia sale a un nível que non permite la mezcla de las dos 

fases. 

 
 
 
 
 
 
. 

 

 

 

CG02/1                                                                                                           PÁG. 2 de 2 

 


